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STEPHANE MEULEMANS

vezérigazgato, Fermentis

‘ Nagy 6rommel télt el, hogy magazinunk legutébbi meg-

jelenését kovetden ismét szélhatok Onékhoz GoodNews
cimd magazinunk hasdbjain. Ma egy olyan marka sziletésének az
évforduléjat innepeljik, amelynek alapdtlete 2004-2005-ben
merdlt fel és amely 10 éve hivatalosan is létezik. Ez nem mads,
mint az E2U™. E név alatt olyan termékeket és megolddsokat
vezettlnk be, amelyeknek kozos tulajdonsaga az egyszer( és
biztonsdgos haszndlat — és természetesen az, hogy maradék-
talanul teljesitik az On elvarasait. A Fermentis éleszték egykori
felhaszndléjaként biztos vagyok benne, hogy ha korabban vol-
tak is kételyei a hasonlé termékekkel kapcsolatban, az E2U™
egykettdre eloszlatja majd azokat. Mindig foglalkoztatott az,
hogy miként javithatndnk a termékeinket és tehetnénk opti-
malisabbd azok hasznélatat — természetesen a mikodéképesség
és az elvart eredmény szavatoldsa mellett. E kontextusban fo-
galmaztunk meg a magunk szdmara kérdéseket, illetve elemez-
tuk ki kutatasi eredményeinket. Rajottiink, hogy a felhasznalas
egyszer(sitése felé érdemes elmozdulnunk. Ugy dontéttiink
tehat, hogy mindazon termékeket, amelyekre jellemzdk a fent
emlitett tulajdonsdgok, E2U™ markanév alatt hozzuk forgalomba.
Amikor tehat levesz a képzeletbeli polcrol egy E2U™ terméket,
egy olyan Uj vilag térul fel On el6tt, amelyben minden megfelel a
nagyon precizen megfogalmazott eldirdsoknak. Az éleszték es-
etében ez azt jelenti, hogy akar a kdzvetlen beoltast, akdr a must-

BY FERMENTIS

EASY TO USE

by Fermentis

ba dntés elétti, el6zetes rehidratélast valasztja, mindig pontosan
a vart eredményt kapja. Az élesztészdrmazékoknal inkdbb az
egyszer( és biztonsdgos hasznalat kertl el6térbe, kiilonds tekin-
tettel a porlékonysagra és az optimalis oldhatésdgra. Mindezeken
tulmenden az E2U™ koncepcid a fenntarthatésaggal szembeni
tarsadalmi igényekre is valaszt ad oly mddon, hogy Ugyel a fel-
hasznélék egészségére és biztonsdgéra, egydttal mérsékeli az
eréforras- (pl. viz, energia stb.) és a mosdszerigényt, illetve a
szennyviztermelést. Nem mellesleg pedig csokken a befekte-
tendd téke nagysaga, illetve alacsonyabbak lesznek a hasznalat
kapcsan felmerild kiltségek.

Végil szikségesnek tartom megemliteni, hogy e marka jelentds,
interdiszciplinaris interakciok — kéztiik azok, amelyek az Onok
és koztlnk zajlottak — révén kristdlyosodott ki az id6k foly-
aman. Alapjat olyan tapasztalati téke képezi, amilyenre mind-
en bizonnyal igen sokan vagynak. Remélem, hogy 6rome telik
az E2U™ termékekben és a jovében is szivesen hasznalja majd
azokat. Kdszonjlk bizalmat, illetve részvételét a partneri egyltt-
mUkddésekben. Csodas eredményeket értiink el egyltt, aminagy
erét ad szamunka a jové alakitdsdhoz. Remélem, hogy visszatér
majd hozzank, megosztva velink az észrevételeit, segitve ben-
nlnket a fejlédésben és abban, hogy teljesithessik az igénvyeit.
Addig is vigydzzon magdra! A miel6bbi viszontlatasra! m
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AZ E2U™ EROS HITBOL ES
AKARATBOL SZULETETT.

z E2UMkaland az erds hit és akarat talalkozasa-

kor vette kezdetét. Tiz évvel ezelétt meg voltunk
gy6zGdve arrdl, hogy széraz élesztdink képesek a
vart eredményt hozva alkalmazkodni az eljarasbeli
kiilonbségekhez. Mindemellett meg szerettik volna
konnyiteni a borészok életét. E célok érdekében igen
aprélékos teszteknek vetettlk ala élesztdinket.
Az életképesség vizsgalataval kezdtik. Hamar meg-
gy6z4dtunk arrél, hogy akar 10°C-on, akar 43°C-on rehi-
dratéljuk az élesztbket, ugyanazok az eredmények szllet-
nek. A kovetkezd [épést a kiilonbozdé cukorkoncentracioju
vizes oldatokban vald rehidratalds jelentette, amelynek
sordn nagyon jo volt a tulélési ardny. Ezutan jottek a pincé-
ben végzett tesztek, amelyeknél a 15-17 °C-os normal
csapvizben térténd rehidratdlast, illetve a mustba valé koz-
vetlen beoltdst vizsgaltuk. Az eredmények ezUttal is meg-
feleltek a varakozasainknak: az élet- és a fermentdcids
képesség, valamint érzékszervi profilok ugyanazt a
magas szintet képviselték.
Azéta évente legaldbb egy élesztét alapos tanulman-
yozasnak vetlnk ald, hogy meggy6zddjink arrél, vajon
az méltd-e az E2U™védjegy viselésére. Mindemellett a
szaraz élesztdinket illetden is fontos kutatasokat
végeztink. A porlékonysdg és a diszpergélhatdsag prob-
émajat megoldandd, partnerlaboratériumainkkal egyutt-
mUkddésben mikrogranuldlt, por alaky, illetve folyékony,

ABORASZOK ALIG AKARTAK
ELHINNL HOGY EZILYEN EGYSZERU!

iz évvel ezel6tt Mildndban, egy bordszati vasdron hal-

lottam el@szor az E2U™ markardl. Akkoriban bordszati
tandcsadoként dolgoztam a sajat cégemnél. Oszintén szélva
meglepdnek, sdt alig hihet6nek tartottam, hogy az élesz-
t6t a reaktivalast célzd eldzetes lépések nélkiil lehessen
beoltani. Az E2U™ termékek gyakorlati alkalmazasardl ugyan
nem voltak konkrét gyakorlati tapasztalataim, de korabban
alaposan megismertem a Fermentis élesztdit és ajanlottam is
azokat masoknak — de a rehidratalas kihagyasa fel sem merilt.
Kés6bb azutdn csatlakoztam a Fermentis csapatdhoz. Miutan
meghallgattam a kollégdimat és tanulmanyoztam a kdzve-
tlen beoltds eredményeit, megértettem, hogy milyen értékes
eszkoz lehet ez. A késbbbiekben Chilében és Argentindban
folytattam kisérleteket a SafEno™ VR 44 élesztdvel.
A korilottem léve bordaszok szkeptikusan alltak az
egészhez, akdrcsak kordbban jémagam; nem akarték elhinni,
hogy a fermentacid ilyen mértékben egyszerUsithetd. ElGszor
a fiatalabb boraszok lattak be az E2U™ hasznossagat. A
szakmajukat régebben kitanult id6sebbek azonban nehezeb-
ben adtak be a derekukat. Az E2U™-et apranként, a kedvezd
tapasztalatok szaporoddsdval parhuzamosan fogadték el.
Az els6 par szezonban a bordszok szamos tesztet végeztek,
dsszehasonlitando a tradiciondlis (elézetes rehidrataldst alkal-
mazd), valamint a kdzvetlen beoltdst. A kisérletekhez tébbféle
élesztbtorzset és sz6l6fajtat haszndltak. Nagy meglepetést
okozott, amikor kidertilt: az eredmény ugyanaz!

A PARTNER, AKIVEL
BEINDULTAK A DOLGOK.

gy Uj termék sikeres piaci bevezetése nehezen képzel-

hetd el a forgalmazék tdmogatédsa nélkil. Az E2U™
esetében az els6k kozott a HTS sietett a segitségtinkre.
Eleinte persze csak 6vatosan. Csak emlékeztetdil: tiz
évvel ezeldtt a termékeinket nem rehidrataltak a sorfézék.
AFermentis ezért Ugy dontott, hogy a Meurice Laboratérium
bevonasaval tanulmanyozni fogja a mustba térténd koz-
vetlen beoltast. A kisérletek igen kedvezd eredményeirél
azutan beszdmoltunk a HTS képviseldinek.
Mivel szdraz élesztéinknek eme Ujfajta felhaszndldsi maodja
alaposan felforgathatta volna az akkori bordszati szokas-
rendet, a HTS a kisérletek és a kutatasok tovabbi foly-
tatésara kért minket. lgy hat elmentiink Chilébe, hogy
valds kérilmények kozott gy6zédjink meg a SafEno™ CK
tuddsarol. Amikor egy évvel késébb a Fermentis ismertette
az eredményeinket, a HTS beismerte, hogy maga is végzett
vizsgalatokat. Ok mikrovinifikacidban tesztelték a SafEno™
NDA 21 éleszt6t és a tapasztalataik — hasonléan a mieink-
hez — rendkiviil j6k voltak. [gy azutan a 2013-as Enoforum
nemzetkozi szimpdziumon egyiittesen dobtuk be a szak-
mai kéztudatba az ,Easy to Use" koncepcidt. Maradt te-
hat egy Ujabb évink arra, hogy egy ,sztenderdebb” éleszt6t
— a SafEno™ SC22-t — teszteljink le. Mi a laboratdriumban
végeztik a vizsgalatokat, a HTS pedig mikrovinifikacioban.
Vagyis korultekintetéen jartunk el.
A HTS-szel valé egyuttmikodésunk a ViniLiquid™, az Gjon-
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AFERMENTIS EGY KIVULALLO,
FIATAL MARKA VOLT...

mikor a Fermentishez kerdltem, a véllalat éppen

csak Utjdra bocsajtotta az E2U™ termékeket.
Nem volt ez egy egyszer( torténet. Egyes forgalmazdk
megkérddjelezték, hogy ezek az éleszték valéban oly-
an jol teljesitenek-e, ezért bizonyitékokat és teszteket
koveteltek rajtunk. Ezzel nem volt gond, hiszen ott voltak
a keziinkben a bizonyitékok. Annak ellenére azonban, hogy
E2U™ élesztGinket szigorl protokollt (életképesség-el-
emzés, a kész borok érzékszervi vizsgélata) kévetve
validaltuk, a déntéshozékban még maradt némi kétely —
kényelmesebb volt a bevett tudasukhoz ragaszkodniuk.
A boréaszok részérél is tapasztaltam némi tanacsta-
lansagot, hiszen az, amit télink hallottak, szembe ment
mindazzal, amit az el6z6 tiz-hlsz évben tandcsoltak nekik.
Oket idézve: ,A nagyon szigoru rehidrataldsi protkollok
alkalmazdsa mellett még tdpanyagok bevetését is ajan-
lottdk a rehidratdcié fokozdsénak érdekében. Ha tehdt
ezt mondjak, akkor gy is van!" A kozvetlen beoltas tul
szépnek tlint ahhoz, hogy igaz legyen. Vagy inkabb hi-
hetetleniil egyszeriinek.
Az igazsdghoz még az is hozzatartozik, hogy fiatal marka
lévén a Fermentis kizdelmes id6ket élt meg akkoriban.
Az id6 azonban minket igazolt. Tirelmesen és batran
ki kellett tartanunk a meggy6zédésiink mellett — kdzben
pedig tanulmanyok sokasagét publikaltuk.

Elesztdink kit(ind mindségén és teljesit6képességén tila
szajhagyomany is nagy segitséglinkre van. Amikor egy
bordsz hallja, hogy X vagy Y E2U™ éleszt6t hasznalt és az
milyen jél bevalt, elkezd rénk odafigyelni. A Fermentisnek
a kezére jatszik tovabbad, hogy sokan azért vélasztjdk az
E2U™ termékeket, mert szeretnék dvni az egészségliket
—és nem mellesleg a pénztdrcdjukat. B

az E2U™szabvanynak megfeleld termékeket fejlesztettiink
ki.Mindezigen komoly id6- és pénzigyi raforditastigényelt,
ugyanakkor tokéletesen ésszhangban volt a Fermentis cél-
javal: olyan innovativ, attérést hozé termékeket leten-
ni az ligyfeleink elé, amelyek minden szempontbél
tokéletesitik a borkészitést. (Ldsd a 6-8. oldalt.) W

Most, tiz esztenddvel késébb ugy latom, hogy a Fermentis mar
nemcsak termékeinek kivalo mindségérdl hires, hanem arrélis,
hogy ezek a termékek mennyire egyszerlien hasznalhatok. E
jellemzd8k pedig bizalmat ébresztenek a gyart6 irdnt. Nem cso-
da, hogy a Fermentis évrél évre egyre nagyobb szeletet hasit ki
a magas mindségU boraszati segédanyagok piacabol. B

nan kifejlesztett folyékony tédpanyag piacra dobasakor
mélydlt el. Partnertink addig némi tavolsdgtartdssal szem-
lélte az élesztdinket, azonban a ViniLiquid™ eloszlatta
minden kétségét. A HTS lelkes, a ViniLiquid™ tapanyagot
népszer(sitd hirverése nagyot lenditett az E2U™ reputdcid-
jan — ez egészen biztos. W

A KUTATASI FAZIS A BORASZOK REAKCIOI AZ ELSO PARTNER A PIAC REAKCIQJA
ETIENNE DORIGNAC SERGIO ALOISIO ROBERTO PAVESI NATHAN WISNIEWSKI

A Fermentis technolégiai igazgatdja, borasz A Fermentis regionalis értékesitési igazgatdja — Latam Wine A Fermentis regionalis értékesitési igazgatoja — Dél-Eurdpa A Fermentis regionalis értékesitési igazgatoja — Nyugat-Eurdpa
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MEGBIZI:

Hogyan lehetenek olya
az E2U" elesztok
nelkul is, mint a tobbi

® 165 EV AZ ELESZTOKULTURAKERT

A Fermentis arra a kivételes know-how-ra épit, amelyet anya-
vallalata, a Lesaffre halmozott fel. Tobb mint 165 éve az élesztd
képezi vallalatcsoportunk 6 profiljat. Tiszta élesztékulturdkat
allitunk eld komplett tapkozegen olyan specidlis recepturak alap-
jan, amelyeket kutatdsi és fejlesztési részleglink kulon-kilon
dolgozott ki az egyes torzsekhez.

® REMEK GENEK ES JO TAPLALAS

Genetikdjuktol figgben az éleszték tobbé-kevéshbé képesek asszi-
milalni és biotranszformdalni az egyes vegyileteket, valamint létre-
hozni a megfeleld aroméakat. Beszerzési forrdsunknak (Lesaffre)
koszénhetden fermentacids termékeink figyelemre mélté nativ
tulajdonsagokkal rendelkeznek. Mindemellett pedig kelléen
jol ellatottak tapanyagokkal ahhoz, hogy robusztussagukat
hosszu ideig megtartsak. Kitling mindségl biomasszajuk — vala-
mint az, hogy nagy mennyiségben tartalmaznak tulélési faktorokat
(példaul szterolokat) — gondoskodik a még nehéz korilmények
kozott is hatékony anyagcserérél. Roviden: élesztdinkhez nincs
sziikség rehidratald termékekre.

@ NINCS TRAUMATIZALG SZARITAS

Ahhoz, hogy kitlnd mindségl élesztbket kapjunk, két kritikus fon-
tossagu lépést kell végrehajtanunk: a szaporitast és a szaritst.
AFermentisnél pontosan tudjuk, mikor kell leéllitani a szaporitast
azt biztositandé, hogy az élesztépopulacié zéme a néveke-
dési szakasz végén legyen. Ez lehetdvé teszi, hogy az élesztd

felkészuljon elébb a cukrok és a tdpanyagok asszimildldsara,
valamint azt is, hogy az Uj sarjak kialakuldsdnak érdekében a
lehetd legkisebb karosodast elszenvedve széradjon meg. Réviden:
az optimalis életképesség nagyon alacsony sejtveszteség
mellett tarthatd fenn.

EASY TO USE

Flesztéink remek kiinduldsi
alappal birnak — Ugy, mint
egy jo genetikai allomanyd
emberi szervezet.
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NYOK

onkret elonyok
az E2U" élesztdk
Kok hasznalatabol?

© ADOGNTES AZ ON KEZEBEN VAN

A rehidratalds terén végzett évtizedes kutatdmunkat kévetden
sem tapasztaljuk, hogy az életképességet és a vitalitast illetéen
szignifikdns kulonbség lenne a mi élesztdink és az egyéb ter-
mékek kozott. Tegye hat le a voksat az E2U™ éleszt6k mellett
— azutadn szabadon eldéntheti, hogy vajon a hagyomanyos
mddon vagy hideg vizben rehidratalja-e, avagy kozvetlendl
oltja-e be azokat. Egyszer(ien csak tegye azt, amit a szok3sai,
a mennyiségek vagy éppen a hangulata alapjan tenni szeretne.
Vélasszon barmit, a kivant eredmény szavatolt.

® SPOROLJON AZ IDOVEL

— és az élémunkaval

Ezaz E2U™ termékek legismertebb, egyben legnagyobbra becsilt
tulajdonsdga. Ezen elényiik kuléndsen préseléskor, valamint a
kisebb szélélltetvények esetében érvényesiil, ahol a bordsz egy
személyben gazda, sziretel6 munkas, erjesztési szakértd és
értékesitd. Tudvan azt, hogy sziiretkor Ondk kézil sokan napi 24
6rét dolgoznak és 5-10 kilot fogynak, az idémegtakaritas nem
holmi luxus — sokkal inkabb tulélési tényezd. Nem is beszélve
arrél, hogy a tartdlyoknal, a h6mérséklet méricskélésével eltéltott
6rdkat mi minden masra is hasznélhatja.

© NINCS TEVES BEOLTAS

A beoltds érzékeny miuvelet. A hozzévaldk: az élesztd vizmen-
nyiségének 10-szeresét tartalmazd viz; legfeljebb 10°Chémérsékl-
etkllonbség a rehidratalt élesztdstarter és a beoltandd sz6lémust

BY FERMENTIS

A boraszok szamara az
-~ idémegtakaritas nem luxus,
- hanem tulelési tenyezo.

kozott; maximum 45 perc rehidratdlasi idd, hogy az élesztd ne
fogyassza el 6nmagat és ezdltal ne veszitse el az életképességét.
Ezt nyilvan kivalrél fujja. De vajon a szlret sordn mindig akad-e
még olyasvalaki On mellett, aki a képzettségénél fogva tisz-
tédban van azzal, hogy a helytelen éleszté-rehidratdlds — amely
sokszor a szennyezddések potencialis forrdsa — dramaian leron-
thatja az alkoholos fermentdcid és ezéltal a bor mindségét?
Bizony eléfordul, hogy a bordszoknak igen stresszes
korilmények kozott, néha éjszaka, tapasztalatlan munkatar-
sakkal kell elvégeznilik az éleszt6-rehidratalast. Nos, az E2U™
termékek mar csak ezért is nagy segitséget jelentenek. >



® SZAVATOLT A MAXIMALIS BIZTONSAG

A piacon elérhetd élesztdszarmazékok tobbsége finom por alaku.
Amikor tehat On gyorsan vagy erdteljesen kinyitja a tasakjukat,
finom porszemcsék kerllnek a leveg6be, amelyeket akar be is
lélegezhet. Az elmult években a Fermentis komolyan foglalko-
zott ezzel az egészségiigyi kockézattal, amely mind Onéket, mind
a munkatdrsainkat érinti. Az altalunk kinalt mikrogranulalt
vagy folyékony oldatokat ma igen alacsony porlékonysag
és kimagasldé diszpergdlhatdsdg jellemzi, emellett azok
csomdsodasra sem hajlamosak. Az E2U™ termékek — ahogy
azt a nevik is sugallja — egyszerlen kezelhetdk, olthatdk be és
kénnyen hasznalhatoék. Végil: a Fermentis termékeinek tobbsége
természetes eredetl, azok semmilyen veszélyt nem jelentenek a
fogyasztd szdmdra.

© PENZT TAKARIT MEG

El8szor is, az élesztbink kitiind mindsége okan Onnek nem kell
rehidratdcids termékeket vasarolnia. Masodszor: a rehidratacio,
valamint a szobahémérsékleten valé tarolas fazisait kihagyva
elkertlhet bizonyos beruhdzasokat (CAPEX). Ha pedig kevesebbet
kell befektetnie, kisebb dsszegnek kell feltétlenil megtériil-
nie. A koltségtakarékossag szellemében fejlesztettiink a csoma-
goladson, tovdbba megndveltik a termékeink eltarthatdsdgiidejét,
igy On még hatékonyabban tarthatja kordéban a koltségeket és
akadaélyozhatja meg a pazarlast.

Ha toébbet szeretne
megtudni lequtébbi
E2U™-kisérleteinkrdl,
szkennelje be ezt a kédot.

® JOBBAN OVJA A KORNYEZETET

Amennyiben az E2U™ mellett teszi le a voksat, egészségtu-
datosabb anyagokat hasznal fel és kevesebb termékre lesz
sziiksége — vagyis feleldsségteljesebben jar el. A kizvetlen
beoltas vagy a hideg vizes rehidratalas pedig viz- és energia-
megtakaritdssal jar. Noha ezek apro dolgoknak tlinnek, mégis
jelentds véltozast érhet el 4ltaluk. Akkor hat miért ne [épne? B

. A Fermentis termékeinek
tobbsége természetes
eredetd, igy azok nem
jelentenek kockazatot

- a fogyasztora.

MARYAM EHSANI

A Fermentis technolégiai sales
support mendzsere - Eurdépa

J6 hir: az E2U™ jévoltabdl On szabadon eldéntheti, hogy rehidratalja-e az élesztdjét, AVAGY SEM. Ez a rugalmassag igazi megkénnyebbiilés sokak szémara!
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SPANYOLORSZAG

# 3. hely

(avildgtermelés 17,9%-a)

239 /f6

#12. hely

8 dominans
fajia

Jorlira

0ZEL
> [AVOL

PORTUGALIA

# 11. hely

(a vildgtermelés 2,5%-a)

51,9 l/f6
# 1. hely

Tobb mint
250

Keét hires bortermeld orszag egy felszigeten. Két 6si boraszati kultura meglepGen nagy kilonbségekkel.
Mig Spanyolorszag a termotertlet nagysagat illetéen van a vilag élvonalaban, addig a téle e téren joval elmaradd,
a ranglista tizenegyedik helyét elfoglalé Portugalia az egy fdre vetitett borfogyasztasban &ll az élen. Az elébbi
orszag nagy mennyiségben exportal, az utobbi pedig inkabb odahaza issza meg a bort. Mikozben a spanyolok a
vorosborokat szeretik, addig a portugalok odavannak @ konny( fehér- és rozéborokért. Parhuzamos portré két
orszagrol, amelyek boraszati szempontbol tavelabb allnak egymastél, mint a fado és a flamenco...




YSortara

TRENDEK

SPANYOLORSZAG:
EGY KORTY FRISS LEVEGO

« Ppanyolorszagban a borfogyasztas gerincét a haz-
ai termelés adja (az import részaranya alacsony). A
spanyolok 60%-a iszik bort (80%-uk rendszeresen), a
nagy tobbség — 73% — a vords bort részesiti elényben (13% a
fehérborokat, 6% a rozéborokat, 6% pedig a pezsg6t kedveli).
Ezzel egyitt az 1970-es évek 6ta a belfdldi borpiac folya-
matosan szkiil. A 2019-es évet bazisnak tekintve 2020-ban
a csokkenés mértéke elérte a 6,8%-ot.

Két kiilondsen figyelemre mélté trend érzékelhetd:

1. A vasarlék a prémium borok felé fordultak, ami alapvetden
vdltoztatta meg a borfogyasztasi szokdsokat;

2. A fiatalabb korosztaly korabbi életszakaszaban valik
borfogyasztdva (a jelen két pontban foglaltak fedhetik is
egymast). A COVID-jarvany miatt a fiatalok tobbet étkeznek
csaladi korben, ahol nagyobb eséllyel keril bor az asztalra,
mint a barokban és a diszkokban, ahol egyébként lennének.
Ez a trend kilénosen érdekes, hiszen Spanyolorszdgban a fi-
atalok hagyomanyosan késén kezdenek el bort inni.

Ami a gyartast illeti, Spanyolorszag még mindig a vilagran-
glista harmadik helyén all a maga 4 milliard literes bort-
ermelésével (2020-as adat, amely 21%-0s novekedést
mutat az el6z6 évhez képest). Abban nincs valtozas, hogy
a termelés oroszlanrészét (2,7 milliard eurd 6sszértékben) a
vorésborok adjék, a masodik helyen pedig a fehérborok allnak
(1,1 millidrd eurd 6sszértékben). Van azonban néhany Uj trend:

= Az eredetmegjeldléssel elldtott mindségi borok
népszertisége folyamatosan né. Jéllehet, ezek eldallitdsi
mennyisége viszonylag alacsony (1,3 millidrd liter), kétszer ak-
kora arbevételt hoznak, mint a folyéborok.

= Akdr kapcsolédik az utébbi trendhez, akar nem, tény, hogy
feledésbe ment fajtak szivarognak vissza a koztudatba. A
régi fajtakbol készllt helyi mindségi borok felemelkedében van-
nak. Ugyanakkor néhany Uj borsz6l6-fajta is megjelent.

Az organikus borok iranti igény mind a belféldi, mind az
exportpiacokon kildtt. Bar Spanyolorszég a vildg organi-
kus mlvelés( szbl6tertleteinek mintegy 20%-at birtokolja,
azok terméshozamat negativan befolyasolja a vizhiany és a
termdtalaj kimerilése. A kevesebb novényvéddszert és gy-
omirtdt igénylé magaslati sz6l6termesztési lehetéségek
felkutatasa tehat nem divatos trend, hanem jé néhany span-
yol bordszat szdmdra a tulélés zaloga.

Végil egy megnyugtatd rovid tédvd tendencia: a kovetkezd
10 évben Spanyolorszégban a kozép- és felsé kategdrias
borok kiskereskedelemben, illetve a HORECA szektorban
realizalt forgalma lehet a névekedés motorja.

ID

SZOLOULTETVENY

(termdterilet)

961 kha ( avildg
termdteriletének 13,1%-a).
#1. hely, a 2. Franciaorszag,
a 3. Kina és a 4. Olaszorszag
eldtt. Ez a vilag egyik legjobb
sz6l6termd vidéke — bar sok
iiltetvény alacsony hozamdu.

BORTERMELES

# 3. hely A szdrazabb

klima és az alacsonyabb
tapanyagtartalmu termétalaj
miatt (az olaszorszaginal és
a franciaorszaginal) kisebb
terméshozam.

Az 6ssztermelés csaknem
felét a Castilla-La Mancha
régio adja, amelyet
Extremadura, Valencia,
Castilla-Leon, Kataldnia,
Murcia és Rioja kovet.

Forras: OIV - 2021

EXPORT
Spanyolorszagi termelés

tébb mint 2/3-a (kb. 24 m hl)
exportra megy.

FAJTAK

(a leggyakrabban
lltetettek)

Arien, Tempranillo, Bobal,

Garnacha, Monastrell, Pardina,
Macabeo és Palomino.

BORTIPUSOK

Az 3ltaldnos eurépai modellt
kovetve nagyjébol kétharmad
résznyi asztali bor és egyhar-
mad résznyi mindségi bor.

FOGYASZTAS

9,3 m hl (a vildgfogyasztés
4%-a). #8. hely (1. USA, 2.
Franciaorszag, 3. Olaszorszag)

23,9 l/f6. #12. hely!
Az 1970-es évek o6ta jelentdsen
csokkent a fogyasztas.
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SZOLOULTETVENY

(termdterilet)

194 kha (a vilag termé-
teruletének 2,7%-a). #9. hely
Kicsi, de sokszin(i: 830

km hosszu atlanti-6cedni
partvonal, valamint 0-1000

m kozotti magassagban léve
sz6léiltetvények. Az eredmény:
sokféle mikroklima, kivételesen
szines borkinalat.

BORTERMELES

#11. hely. Portugdlianak
tizenegy kozponti borvidéke
van. A 212 000 farm nagy

része atlagosan 1 hektdron
gazdalkodik! A portugal
sz6ldiltetvények hozamai a
vilagon a legalacsonyabbak
kozé tartoznak: az atlag 33 hl/
ha (6sszehasonlitasul: a francia

AOC-oknél ez a szam 3560 hl/ha).

EXPORT

Portugdlia a termelésének
atlagosan 45%-at exportalja.

BY FERMENTIS

ID

FAJTAK

(a leggyakrabban Ultetettek)
250-400 Gshonos és néhany jol
alkalmazkodé import fajta. Ezek
néha olyan mértékig keverednek
egymassal, hogy a sz6l6fajta
azonositdsa nem is lehetséges.

BORTIPUSOK

Douro messze a legjelentdsebb
borvidék (45 000 ha). De jelen

vannak a markaneveken forgal-
mazott egyszerd, édes asztali
rozék is. Utobbiak, valamint a
portdiak nagyjabdl a portugal
borexport 70%-at teszik ki.

FOGYASZTAS

4,6 mhl (a vildagfogyasztas
2%-a). #11. hely

51,9 L/f6. # 1. hely, masodik
Olaszorszag (46,6 1), harmadik
Franciaorszag (46 L).

Forras: OIV - 2021

Bortara

TRENDLEK

PORTUGALIA:
EGY FELTOREKVO CSILLAG

ortugdlia bortermel6i multjat és jelenét harom
fd jellegzetesség hatdrozza meg.

1. Els6ként mindjart ott a fajtdk sokszinlsége. E kilon-
leges ampelografiai 6rokség ilyetén gondos megdbrzése
szembe megy a vildgon mashol érvényesild trendekkel.

2. Amasik f6 vonas a kontrasztos birtokszerkezet, ame-
lynek aljan a kicsiny, 4tlagosan 1 hektéros tertlettel
rendelkez6, hagyomdnyos boraszatok vannak, a kdzepét
a csaladi tulajdonban évé, zomében néhdny tucat hek-
taros quintdk foglaljdk el, a cslcsan pedig a nagy mar-
kanévnek szamito, a nemzetkdozi piacokon is magasan
jegyzett borhazak trénolnak. A kicsik még mindig
hasznaljak a lagart (nyitott tartaly, amelyben mezitléb
tapossak a sz6l6t), viszont elzérkdznak a szlréstél és a
deritéstdl, valamint az Uj fa hasznélatatél. A skdla masik
végén pedig ott vannak a nagy boraszatok és a hires
portdi borhdzak jogutédai, amelyek tébbszéz hektdron
gazddlkodnak. E komoly értékesitési és marketing-
héttérrel rendelkezd tarsasagok biztositjdk a portugal
export oroszlanrészét.

3. A kinalat az dsszes szegmenst lefedi, vagyis vannak
friss fehérborok, édes borok, strukturalt vérosek,
aperitifek, digesztiv italok... Egyesek a j6 ivasukkal,
masok a kifinomultsdgukkal és az aromagazdagsdgukkal
keresik a fogyasztok kegyeit a nemzetkozi piacon.

Nos, féleg ez a bordszati sokszinliség magyardzza a
Portugalia mai sikereit. Ugyanakkor nem szabad elfeled-
kezni a fiatal portugél szakemberek kreativitasardl sem.

= A borok premiumizacidja kozponti trend. A palack-
onkénti koltés jelentésen megndtt 2017 6ta. A portugalok
szdmdra az ar a mérvado a valasztdsndl, amelyt6l azt varjak,
hogy tlkrozze a mindséget.

= A turizmus fejlédése forradalmasitotta a vendéglatast
is, aminek koszonhetden Lisszabon és Portd a legnéps-
zerlbb gasztrocélpontok kézé emelkedett. A bordszatok,
az éttermek, a szdllodak és az egyéb szereplék erejiket
egyesitve emelik a mindséget és a markaik hirnevét,
az igy megteremtett vonzé arculatukkal téve még vonzé-
bba az orszédgot.

Végiil ejtstink néhany szét a ,titkos aszrél”. A Dao régié
példaul rendkiviil igéretes. A Douro foly6tdl délre taldl-
hato, az 6cedn és Spanyolorszag kozott huzddo vidéken
200-1000 méter magassagban vannak az Ultetvények,
amelyek az idedlis klimatikus viszonyok, valamint jelentds
hémérséklet-ingadozdsok jovoltdbdl az édesség és a
savassag kellemes egyensulyat mutaté sz6l6t teremnek.
Remek parositas ez az elegdns, érlelésre szant borokhoz. ®



hlimavallozas
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hlimavallozas

KREATIV
ELLEN-LEPESER

A globdlis felmelegedés egyre gyorsul, az extrém idéjarési jelenségek pedig mindenkit
érintenek. A bordszok a vildg mind a négy sarkaban azon faradoznak, hogy felvegyék valahogy
a harcot az aszélyokkal, a tiizekkel, a meleg telek és a tavaszi fagyok kartékony hatasaival,
valamint az arvizekkel. Szdldfajtak, tengerszint feletti magassdg, gyakorlatok, élesztdk,

gondolkodasmad... Vajon mindennek meg kell valtoznia?

Nyilvanvald, hogy a klimavaltozas nem egyforman érin-
ti a szélbultetvényeket. Mikdzben egyes orszagokban
strukturalis vizhidny miatt panikolnak, mdshol — kihas-
znélva a felmelegedést — szélételepitésbe kezdtek
abban a reményben, hogy igy kihasithatnak maguknak
egy szeletet a tortdbdl. Mindenesetre az északi félte-
kén és délen négy kiemelt fronton zajlik a kiizdelem.

1. FAJTAVALTAS

Sok borasz mindenekel6tt elkezd olyan fajtakban és al-
anyokban gondolkodni, amelyek késdébbi szireteléslek,
jobban birjak a meleget, ellenallébbak a betegségekkel
szemben, valamint kevesebb cukrot és tébb savassagot
adnak. Kiléndsen Eurdpdra igaz ez, ahol a melegebb
vidékek (Olaszorszag, Gordgorszag stb.) fajtéi észak
felé terjednek, illetve, ahol ,6shonos”, a 19. szdzad 6ta
elfeledett fajtdk kertlnek Ujra eld. Az ilyen alkalmaz-
kodds azonban sokba kertil, rdaddsul az Uj, a klimaval-
tozds okan behozni kivant szél6fajtak telepitése
sok helyen jogszabalyi korlatokba Utkézik (példdul
Franciaorszagban a terméterilet maximum 5%-at tehe-
tik ki és a bormennyiség 10%-4at adhatjak ezek a fajték).

2. UJFAJTA MUVELES

A széléultetvényeken Ujfajta agronémiai médszerek
terjednek: a metszéstipusok felllvizsgalata, illetve a
tékeslrlség csokkentése a vizhidny mérséklésének
céljabol; kisebb mértékl lombritkitds a furtdk
napsutéstol valé védelme érdekében; takaréndvények
Ultetése és organikus talajjavité anyagok hasznalata
a parcelldk jobb viztartdsdért; az agrarerdészetben
alkalmazott mddszer szerint fak és sévények Ultetése
mikroklima-létrehozas céljabol. Ami az dntozést illeti:
néhdnyan csepegtetd rendszerek alkalmazasaval vagy

a tisztitott szennyviz Ujrafelhasznalasaval probaljak
gazdasdgosabban felhasznalni a vizet. Emellett csok-
kentenink kell a CO,-kibocsatast, az eréforras- és
fosszilistizel6anyag-igényt (az elektromos vontatas
fejlesztése), javitanunk sziikséges a hulladékgazdal-
kodast, optimalizalnunk kell a taroldst és a logisztikat...
E kihivdsok —amelyek a szakmat, a csaladi tradicidkat,
valamint a bordszati eszkozéket egyarant érintik — arra
6sztonodzik bordszokat, hogy helyezkedjenek szembe
mindazzal, amit 20 éven &t hallottak. Mint minden
gyokeres véltozas, ez is nehéz és iddigényes folyamat-
nak igérkezik.

Agrookologia, tisztabb
berendezések, kollektiv
beszerzes... Arégi
oyakorlatok melyen
megkerddjelezddnek.

3. AKORABBIAKTOL ELTERG
BORKESZITESI ELJARASOK

Manapsdag mar ,globalisfelmelegedés-borokrol”
beszélink. E borok altaldban koncentréltabbak, kev-
ésbé savasak, izikben pedig a tulérett és az aszalt
gylmolcsdk aromai dominalnak. A fogyasztok egy része
viszont mostansag inkabb a frissebb, kisebb alkohol-
tartalmu borok felé fordul. Fel van tehat adva a lecke a
bordszoknak: friss borokat kell készitenitik a husz évvel
ezel6ttihez képest sokkal érettebb sz6l6bél. pr»



Flimavaltozas

Ez esetben mindenképpen olyan élesztét kell valasz-
taniuk, amely extrém kérilmények kozott is biztositja az
erjedést, illetve, amely csékkentiaz alkoholfokot és noveli
a savassagot. A cukormennyiség és az alkoholtartalom
csokkentéséhez néhanyan miszaki berendezéseket
(példdul membranrendszereket) hasznalnak. Masok a
savasitasi technikdkra (példul a mar engedélyezett és
kilondsen a fehérborok esetében gyakorta alkalmazott
elektrolizisre) eskisznek. Ezzel egyitt a fejlett tech-
nolégiak alkalmazasa még kevés boraszatnal johet széba.

4. ATOKEK KOLTOZTETESE

A parcella-dthelyezések és az Uj telepitések szintén az
egyenlet részeit képezik. Vannak, akik dttelepitést il-
letéen ugyanazon a terroiron belil gondolkodnak, kulcs-
fontossagu tényez6ként tekintetbe véve a talajfajtak
sokszinUségét és kitettségét, de akadnak olyanok is,
akik hlvésebb viszonyokat keresve nagyobb tengersz-
int feletti magassdgba vinnék az Ultetvényeiket.
Az Argentindban zajlé térténések egészen latvanyosak
(mar léteznek 1400 méteres magasség feletti ultet-
vényekis), ugyanakkor afelmelegedd Eurépaban, példaul
Bretagne-ban (szaz hektaros), Lengyelorszagban és —
ami ennél is fontosabb — Dél-Angliaban kisebb birtokok

A borok szerkezete
valtozik. Korrigaljuk
azokat, avagy szokjunk
hozza ehhez?

létrehozasanak lehetlink a tanui. Ezek a viszonylag
kicsi birtokkal rendelkezd bordszatok kuléndsen
alkalmasak fehér- és pezsgdalapborok eldallitasara,
amelyekhez ropogdsan savas, alacsony cukortartalmu
— vagyis a relative hlivés éghajlatot kedveld — sz6l6-
fajtakra van sziikség. Uj-Zélandon és Tasmaénidban is
megindult a magasabbra kéltozés.

A sz6léteriletek attelepitésével kapcsolatos
déntéseket feltétlendl a kézosségi érdekeket figye-
lembe véve kell meghozni, hiszen az ilyesmi erésen
befolyasolja a tajképet. Mint oly sok minden mast,
a széldiltetvények jovdjét sem szabad tébbé 6n-
magaban tekinteni, hanem egy sokkal szélesebb, a
kérnyezetet, a biodiverzitast és a klimat magaban
foglald 6sszefliggésrendszerben kell vizsgalni. B

NEGY KOZOS KIHIVAS

Bar a boraszok nincsenek hijan a talalékonysagnak és a batorsagnak, az altaluk
alkalmazott megoldasoknak illeszkedniiik kell a kozosségi, a regionalis és a vallalati
politika altal meghatarozott klimastratégiakhoz. Négy f6 kihivassal kell szembenézniiik:

@ SZABALYOZASI KIHIVAS

Sokan kovetelik a szabdlyozés egyszer(sitését
és mddositasat, féképpen az eldirdsok és a
borvidéki vezetek kijelolésének tekintetében.

® PENZUGYI KIHIVAS

Az éghajlati kockazatok jobb pénzigyi
kompenz3ldsdra, valamint a fenntarthato
sz6létermesztést és borkészitést szolgdlé gyakor-
latok bevezetésének tdmogatadsdra van szlikség.

® EMBERI / EGYUTTMUKODESI KIHIVAS

A bordszok kozotti szolidaritds elsérendUi fontossagu.
A fagy, a jégesd, a vizhidny sth. elleni kiizdelem kozos
megoldasokért kidlt. A védekezésre nagyobb dsszefliggés-
ben kell tekinteni; bizonyos befektetések is szlikségesek.

® KULTURALIS KIHIVAS

A genetikaval vagy a technoldgidval kapcsolatban
felmerild kérdésekben a mérvadé a fogyasztoi
elvaras: a bort a legtobben még mindig természetes,
a helyi kultura részét képez6 italnak tekintik.

A megolddsok keresésekor e szempont tovabbra is
kozponti szerepet jatszik.
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SZOLOTGKE-FRISSITES

A flvesitést egyre gyakrabban
alkalmazzak. Csokkentett
lombritkitds, a sorok kizé
takarénovényként telepitett drpa

vagy lébab... Szinte mindenhol
(Gjra)tanuljuk a talaj- és a
nedvesség-megtartast —

anélkul, hogy novekedési versenyt
hirdetnénk a gyom és a sz6l6 kozott.

Ilimavaltozas

MAGASABBRA ES TAVOLABBRA
Argentindban mar 1200 méter
felett is telepitenek. A sz6l6k
eredetileg maximum 800 méter
magasan helyezkedtek el.
Mikézben egyes orszdgokban
egyre magasabbra tor, a sz616 Uj
teruleteket is meghddit: Anglia,
Lengyelorszag, Svédorszag (szdz
hektdr és 40 hivatasos borasz!)...

FIGYELMEZTETO SMS-EK
A franciaorszagi Hérault

NEHANY OTLET

megyében olyan

riasztéorendszert tesztelnek,
amely szdéveges lizenetben
figyelmezteti a boraszokat
a kozelgd kritikus idéjarasi
eseményekre. Ezek az
SMS-ek konkrét ajanldsokat

is tartalmaznak. A rendszer
2023-ig lesz tesztelés alatt.

A )6 ELESZTOK
KOMBINALASA

Az élesztdk kivalasztasa
kdzponti szerepet jatszik az alko-
holtermelés szabalyozdsaban
és/vagy a bor savtartalmanak

INKABB MECSESEK, MINT HELIKOPTEREK
Artgyek fagy elleni védelmében a
mécsesek (fémdobozokban elhelyezett
paraffintombok), a parazsserpenydk,
valamint a szalma- vagy szénatlzrakdsok
jelentenek alternativat a szennyezdbb és
koltségesebb megolddsokkal (flitstestek,
hélégflavok, helikopterek stb.) szemben. Egy
igéretes innovacid: onszabdlyozé flitéhuzal.

novelésében. Egyes bordszok az
erjedést megel6z6 maceracio
id6tartamat is meghosszabbitjak
a maximalis aromaképzddeés,
valamint az alkoholos fermenta-
cid lerdviditésének érdekében.

K0z0S BESZERZES

Egyre tobb bordsz szervezddik
szovetkezetekbe, hogy

igy kdnnyebben jusson
innovativ berendezésekhez
és Uj tudashoz. Ez az egyik
mddja annak, hogy kevesebb

kémiai adalékanyagot
hasznaljanak, illetve, hogy
kevéshé elszigetelten,
sokszor mérndkok vagy
tuddsok tamogatasa mellett
dolgozhassanak.

BY FERMENTIS

ERGFORRAS-UJRAFELHASZNALAS
Kalifornia, Ausztralia,
Spanyolorszag, Algéria,
Franciaorszag... Egyes bordszatok
Ujrahasznositjak a megtisztitott
szennyvizet. E megoldas szamos

tisztitasi folyamatot és hosszu
tesztelési fazist igényel, hogy
ne kdrosodjon a talaj, a sz6l6
vagy a bor. Mas eljarasok az
alkoholos erjedéshél szérmazo
CO, hasznositasaval csokkentik
a boraszatok karbonlabnyomat.

HATARFESZEGETES?

Autonom traktorok, elektromos
gépek, a sz6l6 hémérsékletét
szabdlyozé hiit6ladak, a sz6lé
allapotanak mesterséges
intelligencia segitségével
torténd elemzése, dronok stb.
Atechnoldgia valaszokat ad, bér a
genetikai szelekciohoz hasonléan
hamar eljuttatja a fogyasztékat
és a polgdrokat a tliréshatarukig.
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OICE FOR BEVERAGE FERMENTATION

UhOS

MEGOLDASOK

FEDEZZE FEL A

BENNUK REJLO EROT

Az élesztészarmazékokat On nemcsak a fermen-
tacio megkonnyitésére és a hozam bebiztositdsara
hasznéalhatja. Ujraindithatja veliik az elakadt
erjedést, stabilizalhatja a szint, valamint kere-
kebbé és az oxidacidnak jobban ellenalléva tehetia
bort. Szakértdnk, Olivier Caille ismerteti mindazon
eldnyoket, amelyeket az élesztészarmazékok
nyujtanak a borkészités kilénb6z6 fazisaiban.

OLIVIER CAILLE,

a Fermentis miiszaki
igazgatdja— élesztészarmazékok

‘ Tudjuk, hogy az idé milyen drdga a bordszok szémara, de

tisztdban vagyunk azzal is, hogy az erjedés folyamatdt nem
mindig kdnnyU iranyitani — kezdi Olivier. — Emiatt hatékony, az
erjesztést egyszer(ibbé tevé megoldasokat kindlunk nekik, ezzel
is segitve azt, hogy a kreativitdsukra és az alaptevékenységikre
6sszpontosithassanak. Az elmult évek kutatémunkajanak ered-
ményeként a Fermentis szadmos Uj terméket, Un. éleszt&szar-
mazékot hozott forgalomba. Ezek két termékcsoportba, a
fermentdcids segédanyagokéba és a funkciondlis termékekébe
sorolhaték." Elébbiek feladata, hogy még a legnehezebb
kortlmények kozott is tokéletesitsék és gyorsitsak az erjedést,
az utébbiak pedig olyan vizudlis és izlelési jellemzéket befo-
lydsolnak, mint a tisztasdg, a szin, az aromak vagy a stabilitas.

FERMENTACIOS SEGEDANYAGOK
Fokozzak az erjesztési teljesitményt
«Az élesztbk él6 organizmusok, amelyeknek sokféle tapa-

nyagra van sziikségiik az erjedéshez — folytatja Olivier Caille. —
Az organikus éleszté altal asszimildlhato nitrogén, a vitaminok,

GOODNEWS - #08

a lipidek és a magabdl az élesztébdl szdrmazé tdmogatd
elemek feltétlendl szikségesek az élesztd erjedésének és
novekedésének elésegitéséhez. Mi lehetne tehat kézen-
fekvébb anndl, minthogy az élesztdhoz a sajat dsszetevdit
adjuk hozza, optimalizalandd a teljesitményét?” Nos,
ezt a filoz6fidt kovetik a Fermentis altal kinalt, az élesz-
t6b6l szarmazé fermentaciés segédanyagok, amelyeknek
6sszetételi skéldja a sokoldaluan alkalmazhatd egyszer(
éleszté-autolizdtumoktél a teljes autolizdtumokig terjed,
hogy biztositott legyen a maximalisan hatékony erjedés.
Mindemellett pedig az élesztéhéjak gondoskodnak a fer-
mentéacids kozeg detoxifikiciojardl. Jelenleg a bortermeldk
minden egyes lépéshez hat, tobbféle célra is alkalmas
fermentacids segédanyag kozil valaszthatnak.

FUNKCIONALIS TERMEKEK
Javitjak és meg6rzik a bor minéségét

A funkcionalis termékek a bor mindségének javitasat, illetve
megtartasat szolgéljdk. De hogyan teszik ezt? A seprd szamos,
kilonb6z6 tulajdonséagokkal rendelkezd élesztdvegyiiletet
— példaul peptideket, fehérjéket, mannoproteineket és
specifikus poliszacharidokat — tartalmaz, amelyek az
érlelés soran példaul azzal javitjak a bor mindségét, hogy
gondoskodnak a tokéletesebb kerekségrdl és a nagyobb
szinstabilitasrél, de azok akar a természetes tisztulast is
eldsegithetik. ,K0z6s célunk, hogy még tobb 6romet okoz-
zunk a mindségi borok kedveldinek" — zarja gondolatait Olivier
Caille. Jelenleg &t kulonb&z6 funkcionalis termék érheté el. B

ELESZTOSZARMAZEKOK — Mirél is van szé pontosan?

Eleszloszarmazekok

VINILIQUID™

Hatékony

megtakaritasi
lehetéséggel

tdpanyag tobbféle

SPRINGFERM™
XTREM

Nehéz erjesztési
korilményekhez

SPRINGFERM™

Sokoldalu
erjedés-
aktivator

SPRINGFERM™
EQUILIBRE
Komplex megoldés
az élesztérél vald
gondoskodéashoz

SPRINGCELL™

~

+SPRINGCELL™ BIO

Eredeti tiszta
élesztéhéj

6 fermentaciés segédanyag %

T

SPRINGCELL™
COLOR

A vorosborok
stabil szinéért

és lagysagaért

\_

SPRINGAROM™
Afehér- és rozé-
borok aromatikus
frissességéért

SPRINGCELL™
COLOR G2

A SpringCell™
Color yj
generacioja

SPRING'FINER™
Elesztsbdl
eléallitott,
tokéletes deritészer

SPRINGCELL™
MANNO
Asepré

legjava a bor
egyensulyaért

5 funkcionalis termék

Az éleszt8szarmazékok olyan élesztéfrakciok, amelyeket él6 éleszt8sejtek plazmolizis (hékezelés), autolizis (az élesztd sajat
enzimhatésa; a sz6 maga az ,auto”, azaz az ,6n", illetve a , lysis”, azaz az ,0ld6das" sz6bdl szarmazik), hidrolizis (az enzimek,
aviz, a savak stb. kiilsé hatdsa) vagy egyéb lebontdsi mddok 4ltali inaktivélasaval nyernek. Az élesztészarmazékok tehat
magas szintl technolégiai termékek, amelyeknek kifejlesztése gyakran tobbéves kutatast igényel.

BY FERMENTIS
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Eleszloszarmazeékok

Eleszloszarmazekok

Az aldbbiakban kozliink egy 6sszeallitast az élesztdszarmazékokral,
amely vélaszt ad az Onok 4ltal gyakran feltett kérdésekre.

e N N O
. IDEALIS
MIERT MIKOR ‘ ‘ KOMBINACIG
/ - \
h Vv \ h \
( A « ViniLiquid™ Tapanyagokat, Az erjedés els6 Kis tapanyagigény
- SpringFerm" vitaminokat, felében, amikor az éleszték, példaul:
- SpringFerm” Xtrem  tUlélési faktorokat élesztépopulacio « SafEno” BC S103
A mustom . SpringFerm" és tdmogatast novekszik és erjed, . SafEno” VR 44
tépar}yagban S Equilibre/Complete biz}tosll't az élefsztc',i mieldtt az etanol . SafEno” HD S135
szegény és . Cori W szamara az erjedés megakadalyozza .
problémas S.prlngi:ie.ll befejezéséhez, illetve  az élesztd + SafEno™ HD 562
eme diammaonium- - e , I « SafEno™ HD T18.
az erjedés foszfattal (DAP) megelézia mellékizek  tdpanyagfelvételét.
’ vagy anélkiil kialakulésat. DAP-al vagy anélkiil
&Y haszndlhaté ferment-
) aciés segédanyagok.
b , ) « SpringCell™ Color Poliszacharidokban A szinstabilizacid A szinkivonast és
A borom szine . « SpringCell” Color G2  gazdag élesztészar- optimalizalasénak -stabilizalast segitd
')em marad stabil > mazékok, amelyek a érdekében az éleszté  éleszték, mint pl.:
es/v”agy.nem ) vorésborok szinének beoltdsakor vagy az « SafEno™ HD S62
kelléen intenziv. intenzitasara és elétt. . SafEno™ HD $135
N Y, stabilitasara hatnak.
Hogyan vehetem « SpringArom™ Antioxidansokban Az éleszt6 A fajtaaromakat
2y , , gazdag beoltasakor kifejezd élesztdk, pl.:
elejét fehér-/rozé-
) . N élesztészarmazékok, vagy az el6tt. « SafEno” SH 12
borom frissesség-/ amelyek (tiolok)

. 2 iolok) vagy
aroma-vesztésének? > megakadalyozzak « SafEna™ HD T18
Miként akadalyozha- a barnulast és a (terpének)
tom meg az oxidacid tiolokhoz hasonlé
okozta barnula’st? aromak OXIdaCIéJat

N J

ANNE FLESCH

A Fermentis miszaki sales support menedzsere - Eszak- és Dél-Amerika

A jelen technikai attekintés az Egyesiilt Allamokba akkreditalt
szakértdnk, Anne Flesch segitségével készilt. Ha tovabbi
informacidra van sziiksége, élesztészarmazékaink jellemzgit

részletesen megtaldlja az applikaciéban és a borkatalégusunkba

Q
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A boromnak
nincs teste
és gyenge

az izérzete.

Az erjedés
lassu/elakadt.

Mit tegyek a
felgyorsitas,
illetve az elakadas
megakadalyozasa
érdekében?

A fanyarsagot és
a tanninossagot
csokkentd
deritészerre
lenne sziikségem.

(Sepr(in érlelném a
boromat, de ez nem
mindig lehetséges.
Milyen alternativa
kinalkozik

kszénmomra?

Ve N/ N ) I\
. IDEALIS
MIERT MIKOR ‘ ‘ KOMBINACIO
L 2N /L J
V V V
« SpringCell™ Color A poliszacharidokban Beoltaskor : Kerek izérzetet
« SpringCell™ gazdag élesztészarma-  SpringCell™ Color biztosito élesztdk, pl.:
Color G2 és/vagy zékok a beoltdstol vagy Color G2. Az « SafEno™ HD S135
SpringCell™ Manno a borkészitésig erjedés végén vagy « SafEno” HD A54
fokozze?k a az e‘rleles sgran : . SafEno” CK S102
kerekséget. SpringCell™ Manno.
 Saf(Eno™ GV S107
« SpringFerm™ Xtrem Az aminonitrogénben, Megakadalyozas: A lassu vagy
« SpringFerm” teljes értékd SpringFerm™ Xtrem és  elakadt erjedés
Equilibre/Complete  tapanyagokban SpringCell™aferment-  Ujrainditdsdhoz
- SpringCell™ vagy élesztéhéjban acio 1/3-andl, 1/2-énél.  erésen fruktofil
- SpringCell” Bio gazc,iag fermentacios Ujraindités: torzs, pl.:
segédanyagok Springcell”a detoxifi-  « SafEno” BC $103
detoxifikaljak a kaciéhoz és SpringFerm™,
bort, illetve tulélési SpringFerm™ Complete
faktorokat biztositanak vagy Equilibre

az éleszt6 szamara,
kivédendd az etanol
mérgezG hatdsat.

a starterkultdra
felépitéséhez (tekintse
meg protokollunkat).

« Spring'Finer™

Nagy
molekulatomeg,

nem allergén fehérje,

amelyet erés deritési

képességli élesztbdl
vonnak ki.

Erleléskor, de
hozzdadhato akar
a musthozis.

Kerek izérzetet add
élesztdk, pl.:

« Saf(Eno™ HD S135
« Saf(Eno™ HD A54

« SafEno™ CK S102
« Saf(Eno™ GV S107

« SpringCell” Manno

A poliszacharidokban
gazdag élesztdszar-
mazék a seprén
térténd érleléséhez
hasonlé pozitiv hatdst
fejt ki.

Az erjedés végén
és a kész borhoz
adandd hozza.

Kerek izérzetet add
élesztdk, pl.:

» Saf(Eno™ HD S135
« Saf(Eno™ HD A54
« SafEno™ CK S102
« SafEno™ GV S107

BY FERMENTIS
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KOZMOPOLITIZMUS

Ha most egyszerre szélalndanak meg a Fermentis
munkatarsai, portugal, orosz, indiai, olasz, vietnami,
magyar, kinai, spanyol, japan, sét flamand szavak
keverednének egymassal. 20 féle nemzetiségbdl
kikeruldé csapattagjaink 13 kiilonb6z6 nyelvet
beszélnek. A vildg minden sarkdban, Budapesttél
Sidney-ig, Sacramentdtdél Johannesburgig
mindenlitt megtaldlhatd kolldgdinkat ez a fajta
multikulturalizmus két alapveté erénnyel ruhdzza
fel: behatoan ismerik az adott teriletet és az
lgyfeleket, emellett rendkivil kivdncsiak és
nyitottak.

A Fermenlis csapala

sULy,

MEGBIZHATOSAG

AFermentis csapata magasan képzett, valamint
— ami legaldbb ennyire fontos — tapasztalt és
két labbal a foldon jaré emberekbdl all. Ezért
van az, hogy a szakmai vasarokon szinte
biztosan taldlkozhat sales, kutatasi és
fejlesztési, marketing, az ellatasi lancért
felelds és egyéb részlegeink képviseldivel.
Mindenki azon van, hogy megértse és
azonositsa a piaci trendeket és igényeket.

AGILITAS

.Mindig csak elére." ,A megolddsra dsszponto-

situnk." ,lgazodas és alkalmazkodas." Csak

néhany a Fermentis jelmondatai kozil. Mindehhez

egy olyan erds vallalati kultura tarsul, amelynek

> alapvonasa a csapat tagjaira ruhdzott széles kord

eljardsi és dontési jog. Az eredmény egy agilis és

vallalkoz6 szellemd, rugalmasan gondolkodd
GOODNEWS - #08

‘@ Bar kiilonb6z6 helye-

krél és nyelvi kérnyezetbdl
jovink, tobbezer kilométernyire
dolgozunk egymastél és nagyon
eltérden toltjik a napjainkat, egy
dolog biztos: egy csaldd vagyunk,
amelyet nyitottsag, szenvedélyesség,
agilitas és erd jellemez. A Fermentis
folyamatosan novekszik és toboroz, uj
kihivasok és célok felé tor — de van, ami
soha nem véltozik: szilardan dsszekot
benniinket a kdzdsségi szellem. Mindez
ot, a csapatra altalanosan jellemzd
személyiségjegyre vezethetd vissza.

kollektiva. Pontosan e rugalmassagnak
kdoszonhetéen jutottunk el a
boroktél az egyéb szeszes italokig,

az élesztétdl a baktériumokig, a

kinai piactél az amerikaiig, a Pallini
(Gorogorszag) altal megrendelt 10 kilds
doboztdl az egész konténernyi, Buenos Airesbe

(Argentina) mend aruig.

=
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JATSSZON ES NYERJEN.

A Fermenlis csapala

TISZTELET

Aki latja azt, ahogyan mindenki keményen dolgozik
a legjobb élesztd, a legmegfelelébb protokoll vagy
éppen legoptimalisabb csomagolas kivalasztasan,
annak szdmara nem is lehet kétséges csapataink
elkotelezettsége. Legyen az ligyfél akar egy
kis fuggetlen termeld, akar egy nagyméreti
szovetkezet, ugyanolyan szint( gondoskoddsban és
figyelemben részesdl. Ez a mindig tobbre és jobbra valé
torekvés egyértelmien mutatja, hogy szenvedélyesen
szeretjik azt, amit csinalunk. Az tigyfélkoriinkbe
tartozo termel6k munkaja és termékei, valamint
az altaluk tanusitott dnfeldldozas irdnt érzett
nagyrabecsiilés az, ami csapatunk minden tagja
szdmadra biztositja a hajtéerot.

A MUNKA, A PIHENES
ES JATEK SZERETETE

Azért ndlunk sem minden csak a munkardl szél: tudjuk
jol, hogy milyen fontos &sszejonni egy konferencia,
egy szeminarium, illetve egy vasar keretében — vagy
a forgalmazokkal toltott tapasztalatcseréken, az
tgyfelekkel tartott ,standpartikon” és a Fermentis
Akadémia rendezvényein. A Fermentis csapatat pozitiv
gondolkoddsu és szenvedélyes emberek alkotjak,
akik szivesen jonnek dssze egy italra, egy kdzos ebédre-
vacsordra vagy éppen mulatsdgra. Majdnem olyanok
vagyunk tehat, mint egy barati tarsasag. m

KITALALIA,
MIAZ5
LEGFOBR
VONASUNEK?

Ha felismeri csapatunk 5 tagjat az illusztracion, kérjiik, nevezze meg ket egy, a contact@fermentis.com cimre kiildott e-mailben.
Az els6 15 bekiildét megajandékozzuk. Ha nem ismer fel senkit koziiliik, akkor tényleg itt az ideje, hogy talalkozzunk!



Rommunikacio Rommunikacio

BORKATALOGUS

A BESTSELLER

MAGAZIN. Evente megjelend magazinunk a borok
vildganak legfrissebb hireinek ismertetése, valamint a
tandcsadas mellett felvazolja a szakma kilatasait is.

e

/

A 176 oldalas, prémium szinvonald FERMENTACIO
kataldgusbdl megtudhatja, hogy A-TOL Z-1G.

miként keletkeznek az éleszték és —

az élesztdszarmazékok, mi jellemzi . 176 OLDALON |
. . \ %
azokat — valamint azt is, hogy e N Z

termékek milyen médon segithetik —_—

és befolydsolhatjak az erjedést.
termékeinkrdl, illetve szivesen felfedezné E-GoodNews

I . I ] r l D | ‘ ] | . | @Fermﬂg\i
[ X} 2 portalunkat, keresse fel a www.fermentis.com weboldalt.
O N E R | ’
K0z0SSEGI MEDIA. Youtube, Facebook,

Instagram, Twitter, LinkedIn, WeChat...

BARMIRE IS SZUKSEGE VAN Szamos csatornan kovetheti rendszeres

hiraddsainkat, olvashatja cikkeinket vagy
tekintheti meg tébb mint 160 vidednkat.

WEBOLDAL

U) ES JOBB

Amennyiben szeretne még tébbet megtudni
vallalatunkrol, az tzleti tevékenységlnkrdl és a

APP A Fermentis app bordszok,

ZSEBRE VAGOTT tar]éc§adélf és:forgalmazék A Fermentis kinalataban ott van minden,
Szamafa_lfeszg,lt' i e az erjesztés irdnyitasahoz sziikséges eszkoz.
TIPPEK applikacidt sajat boraszaink és , . , , L
: : 1k On- és offline egyarant rendelkezésre allé

technikusaink hoztak létre az

erjesztés optimalizalasanak, kommunikacids csapatunk mindig készen all arra, SLARMATVASARDK

az aromaprofilok jobb hogy a prémium szint( technikai attekintésektél TA LA LKOZNA VEL U NK?

kontrollalhatdségénak és a az online szeminariumokig, a termékadatlapoktél
termelés biztonsdgosabba a videds tippekig minden [ehetséges A megannyi visszamondas utan bizonyos
tételének érdekében. eszkoézzel hozzajaruljon az On naprakész rendezvények djra megnyitjak kapuikat. Miis
szdmos taldlkozasi lehetdséget kinalunk Onnek,
hiszen a személyes kapcsolatfelvétellel aligha
ér fel barmi — legyen sz6 Ugy az élményrél,

tajékozottsdghoz. Akar a pincében dolgozik, akér
otthonanak nyugalmaban tartézkodik,
altalunk elmélyiilt tudassal gazdagodhat.

ELESZTOGTANACSADO mint a hatékonysagrol.
TERMEKADATLAPOK A 2021-es Sitevi egyik nagyszerd pillanata WEBINAROK. Az él6 szakért6i el6adasok,
/: VASARLAS| HELYEK tandcsadasok és szakmai vitdk segitségével

rengeteg tudassal gazdagodhat.

A képen az a webindrium, amely 2021-ben a
legnagyobb érdeklddést valtotta ki.

PROMOCIOS DOKUMENTUMOK.
Hatékonyan és esztétikusan
ismerkedhet meg termékeink
technikai informacidival.

® A dokumentumok nyomtatott
formaban vagy a weboldalunkrél
letdltve érhetdk el. website.
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