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A FERMENTIS ES A
TOKAJ-HEGYALJA EGYETEM

MEGALLAPODASA
HOSSZU TAVBAN GONDOLKODNAK

Uj lehetdségek nyilnak meg a hallgatok el6tt, és a kutatasi eredményekkel,
0j ismeretekkel jol jarhatnak a boraszok is.

inden egyetem szamara alapvetd fontossagu, hogy egyutt-

m{kadési megallapodasok révén épitse a kilonboz6 elméleti

oktatasi agakhoz a gyakorlati megvaldsitasi modokat. igy
gondolkodnak Sarospatakon is a tanitaképzd féiskola hagyo-
manyaira épilve 2021 augusztusaban megnyilt Tokaj-Hegyal-
ja Egyetem iranyitai.
,Sz61ész-borasz mérnoki képzésinkhoz kapesoloddan azért kitottink szer-
z6dést a nemzetkozi piacon jelenlévd neves céggel, a Fermentisszel, mert
egyarant ergsithet minket a gyakorlatban és az oktatasban is’ - fogalmaz-
za dr. Bene Zsuzsanna egyetemi docens, a Tokaj-Hegyalja Egyetem oktatasi
rektorhelyettese, a Tokaji Borvidék Sz6lészeti és Boraszati Kutatdintézet
borészati kutatasvezetdje. ,Sok didkunk tevékenykedik mar boraszatokban,
és igy lehetdségik nyilik, hogy az ott 1év6 alapanyagokaon kiprabalhassanak
Uj élesztdket, fajélesztd torzseket. A boraszatok szamara is fontos, hogy
szamithatnak a hallgaték munkajara, és a diakok is érezhetik a torédést,
a hizalmat.”

Hogyan viselkednek az éleszt&torzsek

a Tokaji borvidéken?

Az Egyetem alapvetden élesztdkkel dsszefiiggd kutatasokban fog majd
egyUttm@kodni a vilaghir( francia vallalkozassal. A magyar borvidékeken
ugyan sokféle élesztd all rendelkezésre, de még kevés a tapasztalat arral,
hogy egy-egy élesztdtorzs miként viselkedik példaul a Tokaji borvidéki

HarslevelG fajtan. A kapcsolat kitGnd lehetéség arra, hogy megvizsgaljak,
mely éleszté mit tud kihozni egy-egy évjarathél adott savviszonyok mellett.
Arrais fel lehet készilni, hogy példaul egy nagyon esds iddszak utan mit
lehet ajanlani a termeldk szamara. Kozosen lehet figyelmet forditani a kli-
mavaltozas hatasaira is. igy idvel j6 gyakorlati Gtmutatokat tud kidolgozni
diakjaival az Egyetem.

A Fermentisnek is hasznos az egyittm{kodés egy magyar szakegyetemmel,
hiszen céljuk, hogy egy jo termék kilonféle karilmeények kozétt adaptalhaté
legyen egy-egy borrégidban, dildben adott sz8l6fajtak, kidnok esetében.
Afranciak szamara nagyon fontosak azok a magyarorszagi gyakorlati tapasz-
talatok, amelyeket a kutatas-fejlesztéshez, az Uj torzsek kifejlesztéséhez tud
gyUjteni. Az Egyetemmel egyitt tesztelik majd az Uj torzseket. Megfeleld
szakmai informdciok birtokaban lehet majd 0j termékeket elgallitani.

A borerjesztés dsszetett tudomany

Az egyittmUkodés soran a szélész-borasz mérndkhallgatok is kdnnyebben
szerezhetik meg az erjesztés folyamatarol és mindségérél a gyakorlati
tapasztalatokat. Megtanulhatjak, hogy a borerjesztés mennyire 8sszetett
tudomany, és hogy sokkal tbbrél szél, mint pusztan alkohol eldallitasaral.
mindig szireti id§szakban teszi. Ez egy nehéz id@szak, amikor szinte stressz-
helyzetben dolgozik, hiszen az egész éves munkajat szireteli be, a sz6 atvitt
és sz0 szerinti értelmében. Sok 1épéshdl allo, dsszetett feladat all elgtte,
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amikar mar nincs kell6 ideje, hogy munkajahoz Uj informacidkat gydjtsan be,
és alaposan figyeljen meg folyamatokat. Viszont az Egyetemen az egész tan-
év soran folyamatos munka folyhat, tanulmanyok, dolgozatok készilhetnek.
A hallgatok nyugodt korilmények kozott, sokrétlen tudjak elemezni, vizsgaini
az éleszt felhasznalasat, annak karilményeit. igy az erjesztés hdmersek-
letét, pH- és cukarviszonyait, azt, hogy hol, milyen oxigénszintekkel, milyen
tarolokban torténik az erjesztés, s milyen tapanyagmenedzsmenttel. Ezek
ugyanis mind befolyasoljak a végtermék mindségét. A diakok azutan tapasz-
talataikat, Ujonnan megszerzett tudasukat 8sszegezhetik tanulmanyokban,
szakdolgozatokban.

A diakok a boraszokban is felkelthetik az érdeklddést
,Mar most sikerként értékelem, hogy példaul a mult év oktéberében a Fer-
mentistdl kapott torzsekrél egy hallgato dolgozatot irt, és a TDK-rél bejutott
az aprilisi kaposvari OTDK-ra" — emliti dr. Bene Zsuzsanna. ,A legfontosabb,
hogy a diakok segitségével fel tudjuk kelteni az érdeklddést a boraszokban
az Ujfajta tudas megszerzése irant. Sokszor ez a legnehezebb feladat, mivel
minden borasz Ugy gondolja, hogy 6 mar mindent tud. Mert, ha sziretkor és
utana jonnek el a problémak, akkor mar késé tenni ellenik.”

A Tokaj-Hegyalja Egyetem kutatdintézetének létezik egy negyedévente meg-
jelend digitalis folydirata, a Sz8ld-levél (https://szolo-level.hu/), amelynek
van egy tudomanyos melléklete, melyben az egyetemi docens kutatdsvezetd
iranyitasaval publikaljak a kutatasi eredményeket, igy juthat el a borvidékre,
a termel8khoz az informacio. Emellett az Egyetem hallgatoi részt vesznek
kilonbozd tanulmanyi versenyeken, ahol ismertethetik kutatasi eredmé-
nyeiket. Az Egyetem meg fog jelentetni Botritis cimmel egy angol nyelv{
tudomanyos folydiratot is, melyben szintén helyet kapnak majd a diakok
dolgozatai. Emellett az intézmény szakmai napjain is igyekeznek minél
szélesebb kdrben megismertetni a tudomanyos munkajukat.

Fel kell ndni a Fermentis Akadémiahoz

,A megallapodas része, hogy az Egyetem részt vesz a Fermentis
Akadémia programjaban, melynek célja a mikrobioldgiai és a baraszati
ismeretek megosztasa, bdvitése az egész vilagon. Nemrég alakult
egyetemként igencsak fel kell néni az Akadémiahoz” - teszi hozza
onkritikusan dr. Bene Zsuzsanna. A didkok részvételéhez ugyanis
megfeleld nyelvtudas is szikséges, de az, hogy az egyetemi felvéte-
lihez eltorolték a nyelvvizsgahoz kétott idegennyelv-ismeretet, nem
osztonzi a kozépiskolasokat a nyelvtanulasra, ami sajnos nem kedvez
a hazai felsdoktatasnak. ,Am, ha a hallgatéinkban megvan az akarat
és a nyelvtudas is, mi nyitottak vagyunk mindenre, amit a Fermentis
felajanl szamunkra az Akadémiajukhoz!”

Kongresszusok, szakmai napok
Tudomanyos kanferenciak, szakmai talalkozok szervezésérdl is szél a megal-
lapodas. Az Egyetem tavaly novemberben szervezte meg a Tokaj Wine Cong-
resst, az angol nyelven megtartott nemzetkdzi borkonferenciat. A barszekcio
elnéke Georgios Kotseridis gorog professzor volt. O kezdeményezte, hogy az
Egyetem kapcsolddjon be a klimavaltozas hatasara fellépd mikrobiologiai
stabilitasi problémak kezelésére a mindségi borok teriletén. Kilonben éppen
ezen a rendezvényen kerilt pecsét az egyittm{kadésre. E kongresszust az
Egyetem kétévente kivanja megrendezni.
o Az Egyetemen zajl6 tudomanyos munkaknak
a Fermentis is tud nyilvanossagot teremteni.
SZENDEI 2022-ben példaul a Fermentis Akadémia keretein
o beliil a cég magyarorszagi képviselete Budapesten
szervezett nyilt szakmai napot, melyre barki eljshetett a magyar boraszok
kozul, s legkdzelebb mar varjak a diakokat is. A Fermentis hazai képviseletét,
termékeinek disztribuciojat a Szendei Wine Kft. latja el magas szinvonalon.
Abudapesti akadémiai nyilt nap szervezéje, Szendei Gergé maga is borasz,
aki mindig nagy hangsulyt helyez a szakmaisagra. Ennek bizonysaga volt
a tavalyi rendezvény is.

Még jobba valhat a magyar bor mindsége

A Fermentisnél Ugy vélik, hogy az egyittmdkadéssel jol jarhatnak a magyar
boraszok is, és rajtuk keresztil a magyar bor min6sége még jobba valhat.
Fejlesztéseikhez, kutatasi iranyaikhoz figyelembe veszik azokat a kihivaso-
kat, amelyeket a magyarorszagi borvidékek, 016k tamasztanak. Kapnak is,
adnak is gondolatébresztd impulzusokat, melyek mostantél felgyorsulhatnak.
Afranciaknal is Ugy latjak, hogy napjainkban a klimavaltozas jelenti a leg-
nagyobb gondot az életinkben, egyben a barasz munkajaban is. Valtoznak

a klonboz6 érési iddpontok, savszerkezetek, melyeket finoman koordinalni
kell killonbozd élesztkkel, erjesztési lehetdségekkel. A kutatas-fejlesztése-
ikben a magyar borvidékekrdl, sz8l6fajtakrol, dG16krdl kapott és hasznositott
informacick, tapasztalatok idével minden bizonnyal eredménnyel jarnak.
,Megallapodasunk hatdrozatlan iddre szél"— mondja dr. Bene Zsuzsanna,
hozzatéve: ,Mindkét fél bizik a tartdssagaban. Egy kollégam szalldigéjét
kélcsdndzve: aki sz8l6t bltet, az mindig hosszu tavban gondalkodik. Miis igy
vagyunk e megallapodassal.” (x)

A Fermentis termékekkel kapcsolatos kérdéseikkel, rendelési igényeikkel
forduljanak bizalommal a Szendei Wine Kft. kollégaihoz. Elérhetdség:
www.szendei.hu

°. A Fermentis céget 1853-ban alapitottak,
@ mely ma az észak-franciaorszagi székhely(
. Lesaffre-csoport tagja, az élesztdk és fer-
Fermen‘hs mentaciés megoldasok szakértdje, globalis
tyLesaffre kulcsszerepldje. A Lesaffre a vilag tabb
mint 50 orszagaban van jelen, alkalmazot-
tainak szama meghaladja a 10 ezret. F6 profilja a biotechnoldgiai
elesztck fejlesztése és gyartasa. A csoport agazatai kozott
a boripar mellett megtalalhato a sor- és pékipar, de biolzemanya-
gokkal is foglalkozik. Eves forgalma 2,2 milliard euro.
A Fermentis biszke arra, hogy tobb mint 160 éves tapaszta-
lattal rendelkezik az élesztdk kutatasaban, fejlesztésében és
gyartasaban, valamint az altala kinalt alkalmazasokban. Aktiv
szarazélesztdik és élesztdszarmazékaik a legmagasabb szakmai
kavetelményeknek megfelelve alakitjak és drzik meg a bar, vala-
mint a tdbbi szeszes ital mindségét, jarulnak hozza az érzékszer-
vi jellemzdk kifejezéséhez.
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