J1artsa meg nagyszer(inek! - Bioprotekciéval”

Hogyan tartsa meg a borat nagyszer(inek a borkészités és az erjedés folyamata alatt, arrol
most a Chr. Hansen boraszati kutatasi és fejlesztési csapata szamol be:

v' A must/bor korai beoltdsa egy kivalasztott Viniflora® pre-fermentativ éllesztével
gatolja a nem kivanatos baktériumok és élesztd torzsek elszaporodasat.

v" AViniflora™ pre-fermentécids éleszt6k aroma-, és {zérzetre gyakorolt hatasaik széles
korben ismertek.

v' Boréaszati ,nem-saccharomyces” élesztéket az OIV elismerte az Uj OIV-OENO 576B
hatdrozataban

| A bor a romlését sokféle mikroorganizmus okozhatja. A must tapanyagban gazdagabb
jellege és a pasztérozés hidnya nemkivanatos mikroorganizmusok megjelenésével
veszélyeztethet. A szulfitok hasznalata nem a legidealisabb valasztas, de a korai beoltas
megoldast jelenthet.

SZENDEI



Szamos mechanizmus indokolja
abio-protekcio alkalmazasat

Egyrészt a tapanyag felvételért folyd

verseny, vagy a nehezebb Gatlas folyamata
koérilményekhez valé jobb
alkalmazkodas. A véd6 torzs altal
termelt antagonista anyagok képzése
limitdlja mas (nem kivant)
mikroorganizmusok szaporoddasat. Ezen
kivil a bioprotekciét indokolhatja a
helyért folytatott verseny is, mivel a
szuszpenziéban a hely korlatozott, és a
hamarabb felszaporodd torzs tulélési
el6ényhoz juthat. Végiil, lehetséges hogy
a védd tozs sejtjele (kommunikacid)
korldtozza mas mikroorganizmusok
elszaporoddsat.

Szennyezddések

Szennyezd (penészek, élesztdk és
baktériumok) + véda kultura

Mikroorganizmus
koncentracio (log cfu/g)

Egyidejii lassulas idd
(Lag and p,,, similar)

A magas aktivitasu védd kultura idbeni hatasa

A korai kolonizacié megakadalyozza a romlast

Harvest Crush Alc Mif
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Pre-fermentacios éleszto

& Bio-protekcio

»A K+F csapat sok must és borminta
metogenom analizis ereményét
vizsgalta “mondta Hentie Swiegers, a
boraszati kutatécsoport vezetdje.
“Ezek a tanulmanyok lehetévé

teszik, hogy széles kord betekintést
nyerjiink a borok mikrobioldgidjaba,
és megértsik a kiilonb6z6
mikroorganizmusok kozotti
szimbidzist és antagonizmust az
erjedés szakaszaban”.

Consumption

Valtozé nyersanyag Valtozo mikrobiologiai

Metabolitok termelése

Lehetséges problémak a
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Osszetétel bortételben
A pre-ferentdcids éleszt6 azon fajhoz tartozik,
amely a sz6l6n és a mustban jelen van. Azért,
mivel jobban toleraljak az ozmotikus stresszt,
mint a Saccharomyces, ami dltalaban csak a
4 A Lachanceathermotolerans ) 'dY ) f,I (1 kéoBbb
S Pichia Kluyveri Saccharomyces cerevisae Oenococcus oeni termeszeﬂtes erejdési folyamat .sora'n eslo
Z Torulaspora delbrueckii. . = fordul el& alacsonyabb cukor szintnél. Ezért a
o s N pre-fermentaciés éleszté koénnyebben tud
o é N\ szaporodni és magas bio-protektiv hatdsa van
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Pre-fermentation Alcoholic fermentation Malolactic fermentation a

| Must fejlédés |

| Bor fejlédés |

A korai kolonizacios kulturdk irdnyitjdk a mikrobioldgiai aktivitast.

metabolizmusok

Tovabba csokkentik az aldbbiak keletkezésének kockazatat: illd, biogén aminok, nem preferalt IWBWJ%M&W




Viniflora®CONCERTO™ atveszi a gombak 6koszisztémajanak

iranyitast. A beoltds utan rogtén széles (az dbran
lila) sdvban lathatéak a Lachancea
thermotolerans  fajok a fajta
feltérképezésnél. Ez a megfelel6en
magas DNS-tartalomnak koészénhetd. A
beoltott Saccharomyces jelenléte a
kés6bbi fazisban is megfigyelhetd.
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Bio-protektiv tulajdonsagaik mellett,
a pre-fermentativ éleszték hatassal
vannak a bor aromaira is:
Concerto™, a frissességéért kedvelt,
lagy savassagot ad a bornak, ezzel

corresponding to relative quantity
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Day 2 Day 3 Day 13 Final wine
Fungi flora over time
Viniflora® CONCERTO™ lehet6vé teszi az ecetsav emelve ki a gyiimélcsos jelleget.
baktériumok csokkentését . o

Frootzen™, egy tiol és észter aroma

Bacteria in prefermenting must kép26. A sz6l6 teljes
A A aromapotencialjat emeli ki.
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Saccharomyces cerevisiae Concerto™ + Saccharomyces cerevisiae 0.6
A fenti grafikonon lathatd, ahogy a Lachancea thermotolerans 04 =0m=5,cerevisiae
torzs csokkend hatast gyakorol a Gluconobacter és az Acetobacter 02 —
. I
relativ mennyiségére. 00
Initial must Final wine

Mint a fentiebb lathatd, a CONCERTO™ a beoltas
kezdetétdl noveli a tejsavat és csokkenti a pH-t.
Ez nem csak a nem kivant mikroorganizmusok
ellen véd, hanem a friss izérzetet noveli a
borban.

Viniflora® FrootZen™: az oldott oxigénre vald
Lachancea thermotolerans (CONCERTO™),

Pichia Kluyveri (FrootZen™) 0,4 hatasa
és Torulaspora delbrueckii (PRELUDE™) 0,35 -
pre-fermentativ éleszt6k tulajdonsagai: 0,3 - = Control
o AL 2 . 0,25 A
* Kolonizal6das a mustban, mar nagyon korai Oldott oxigen |
szakaszban (mg/l) ’
* A bor védelme a nem kivanatos 0,15 1 " Fr.‘:gtzinsoz
mikroorganizmuusokkal szemben 0,11 wieu
« 16 szimbidzist mutatnak a Saccharomyces 0,05 1
cerevisiae és Oenococcus oeni torzsekkel 0
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FrootZen™ csokkenti a must oldott oxigén koncentraciéjat a
fermentacid ideje alatt (itt a fenti abran: Sauvignon Blanc hideg
Ulepitéskor): csokkenti az oxidaciét és lehetévé teszi a SO2

csokkentését a borkészités korai szakaszaban.
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